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\Vola alto 1l Birrificl
Restyling di logo ed et

Nato nel 2015, con uno sguardo importante ad un mercato che continua

ad avere una crescita esponenziale, il Birrificio Otus ha voluto interprefare
cazione all’‘eccellenza senza perdere di vista le criticita che troppe
scono queste tipologie di prodotti. Ha fatto sua la forza di garantire
nti nel tempo e disponibili in via continuativa, con grande attenzione
1l fondamentali quali

ng o il posizionamento frmry ey
usiva nel canale della | |
ristorazione e dei pub-bar,
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Birra Birra
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Per la questa oatmeal vengono utilizzati Le Ipa sono birre giocate essenziale

MALTO: IS, CRISTAL. N
abbondanti quantita di avena che de- {UPDOLO: MOSAIC, EL DORADO, SORACH! “EE' : = sul luppolo; in questa ricetta si utilizza
terminano cremosita e morbidezza al . COLORE cwiaro gnfg%amo GT'-B il giapponese Sorachi Ace e gli ameri-
GUSTO D! AGRUNI COM ACCENTI ol
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palato. In questa ricetta ne son presenti
ben 7: Pale Ale, Crystal, Coffee, Choco-
late, Black, Oat e Golden Naked Oat; il
luppolo Magnum & poco presente nel
AT AN profilo aromatico. In bottiglia da 33 cl e
N szl = fusto da 24 ltri.

cani EI Dorado e Mosaic, che donano
aromi morbidi di agrumi, spezie e re-
sina. La base maltata ¢ delicata ed

Gt E LIMONE. |
ae aroma DI AGRUMI E; SPEZIE. §
<. AMARO 45 IBU.

Temperatura di degustazione consigliata: 6-3°C. »
: rappresentata dai malti Pils e Crystal.

j'pA I \FNI‘JH_“IWHE M!I_IGI&H,ME. N D P - In bottiglia da 33 e 75 cl e fusto da 24
L e | | Madein italy A = litr

SESSION 1PA"

: TAZIONE \ b o A FLUNENTAZIONS *
. ' e ALTA FEEHE?MN;C. CARAANg D INuppolo & il protagonista di questa bir- ' m%sn?s.wmminnmmnc Interpretazione di uno stile che nac-
’ Mg y : N
X ful:pi;.ﬁi.f::x; (uS), AZACCA. ENIG g, ra, utilizzato abbondantemente in sala Lu,&‘:‘,ﬂﬁ:‘g::;:“‘m“-_ ), que in Germania nella citta di Einbeck

cottura e a freddo (dry hopping). Ven-
gono impiegati due luppoli americani di ‘
nuova generazione (Eureka e Azacca) e ‘
un luppolo Australiano (Enigma). | malti
impiegati sono Pils, Caramel Aromatic e
Caramber. In bottiglia da 33 cl e fusto
da 24 litri.

(da qui il nome Bock). Per questa
specialita vengono usati i malti Pils,
Vienna, Caramel Aromatic, Carared e
Carafa; mentre i luppoli sono i tede-
schi Tettnanger e Saphir e lo sloveno
Styrian Wolf. In bottiglia da 33 e 75 cle
fusto da 24 litri.

corone 35 E8C.
AROMA DI MALTO, MOV, FRUTTA SECCA.
. GUSTO DI MALTOD E LARAMELLOD" 2
. . CONACCENTIDI CAFPE.
Ui . AMARD-28 I1BU."
- . Temperatura di degustazione consigliata: 7-9°C.

. BRATO CHIARO 14 EBC. |
pA':ﬂlﬁpEMAAh‘ DI-FRUTTA TRUPICALE sinniAcIe

£ A Baccs nosss, RESHNA {AGHI DI PINOVED ERBE e
" =Gusro pI FRUTZA CON NOTE DI AGRUMI, SPEZIEE |
CARAMELLO LEGGERD. -nab\na'ﬁﬂ IBU‘

Temperatura di degustazione consigliata: 7-95C.
‘PRODUZIONE ARTIGIANALE THBRE
i1l Made in Italy
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TRADITIONAL BOCK

PACIFIC IPA

o ALTA FERMENTAZIONE.. .~ -, BIRRIFICIO > \
MALTO: PILS, MONACO 1, CARAPILS, =~ La strong ale di Otus trae origine dalle E la birra stagionale piliimportante del
oy - FRUMENTO CHIARO. X gole IS Tac ongi = ALTA fwwﬂﬂwﬂﬂ © e sagonaie pimpor
=] - EHCCEDANFEI: ZHEEEERHG C:EEETFQTEUIEENC quelle tipologie di birre che si sono =) AgALTO LIS song BT 4 20 birrificio. In stile belga a meta tra una
L] . 3
o JERLDIETINANBER. | : SRl - diffuse nelle abbazie belghe con gra- =] Wﬂ-.wq.trﬁtmggfm cHiA Dubbel e una Tripel. Una birra dal tono
o . . ¥ " TR . BIREIFICHD . .
= Egbﬂp}i} EPII?I?ST?AEgBéP‘EZIE = o sanrien i alcolici elevati, zuccheri speciali e g \‘mm % 18 £BC alcolico importante con una compo-
. e . R B o P S T OLORE
= USTY 01 (I:EUREM._I. dIELE ED ERBE. lieviti tipici. | malti utilizzati sono Pils, E = amaua s nente aromatica che awolge il palato.
L P ; 3 LISTE B ML £ E
f ) Temperatura di degustazione consigliatd: 7-¢°C. Carapils e Monaco 1, mentre i luppoli i - sum %&fm Per questa stagionale si utilizzano de-
3 g ¥ = B 2 _ ) sono i tedeschi Magnum, Tettnanger e G ; Temperatura i ﬂ;gusiaxlnne consigliata: 7-16% = licati malti torrefatti, caramello e lievito
=, e —
; ; : ];.lnagll;t:;!ﬂ:l[ iﬂ_liﬁ[ﬂﬂﬁlf:_ * Blanc. In bottiglia da 33 e 75 cl e fusto E o PRORULIONEARTIBIANALE ’ belga. In bottiglia da 75 cl e fusto da
S B | A . da24iti. 0 | Medentuly 24 itri.
: : h'ﬁigf-;‘\}é‘-;ﬂr“‘“‘“‘ﬁ _ S . " BIRRA pioale - X ‘ o o
= CEREALI ri,rm MALTATI: 77 ,I.I.El‘: : Interpretazione di uno stile nato in Bel- ':33[&“35“&;1‘.1%‘5;E.'S;?uf:ﬁ?iun e E una birra che si ispira alle bitter in-

HM LERTAU BLANC, T I

o i g3 s 3["]5 lesi o alle red ale irlandesi, spillate nei
. CORIANDOLO, BUCCE DI A L !

g pub d'oltremanica. Vengono impiegati

Ingrediznts: water, bariey malt.
wheat malt, hop and yeast.

Pui prétenlae depasito aed fonds,

gio, dove vengono utilizzati frumento
locale e agrumi calabresi (limone, ber-

130

ltalia a Tavola - luglio / agosto 2019

fusto da 24 litri.
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AMARA, BERGAMOTTO E LIMONE. caseivare |y posizione velicate = (A FRRENTATEONE e
» . . Mea disperdere il cantenitore nellameienle. waLTO: PACE, ARD enT GHIARD. . .

: -COLORE CHIARO 5 EBC.. -AROMA DI FRUTTA CON Vigitco gamotto e arancia amara), mentre le ST TAMA A ) o ercwmont HERHE Se T 5 malti (Pale, Monaco 2, Aromatic,

b . NOTE DI AGRUMI E SPEZIE CON AGCENTO D] ¢ - 5 ; . ) T i upeord: 1t .n_wm.ucﬂ_& En“_ = ‘
e 1 vVAFAGmL_ﬂ.‘Aé%m?E%%EALI {A(;&Agg] MIIBEllJ,E, ! spezie utilizzate donano note floreali, LT T .::;::enzn?;mfsﬂl‘;‘“r STRLED Cararoma e frumento) e 3 luppoli (Ma-
(5] J | o 131BU. ] 1 orima im- 438 035 236472 - wwow binificiootus.com : *¥ERBE - GUSTD DX NALTD E CEREALL, .
e | sTemperatura di degustazione consigliata: 6-8°C. agrumate e fruttate. Dopo il primo im :;E ; gm;ir; ';;,;“ ‘:;TI i = E::E Es grr'mtm.ln 18 180, gnum, Tettnanger e Cascade). | malfi
=T - AR ) patto fresco, 'amaro € praticamente i, 0. = Tespeiatin o puniaziont conrighet 7.4° caramellati donano sfumature rosse e

: a - A CONEUMARS) PRCFEIBMNTE DR IS a - . . ' °
n_:: ];‘I:%iul;'ﬂ:f" ARTIQTANALE assente. In bottiglia da 33 e 75 cl e fusto @ 2z .. saopuont vk toni dolci. In bottiglia da 50 cl e fusto
il ol da 16 itri. R i < I Madeinttaly . da 24 ltri.
BASSA FERMENTAZIONE ©SUBIRRA e '
Malto: Premium Pri"lsl.i[:alapHS._ Birra a bassa fermentazione ad ispi- It S, o o i e E una birra che prende ispirazione
: i . uppolo & lievito. X
*  Luppolo: Iettg:;;e? ‘Saaz. Ella razione tedesco-ceca, con luppoli Mttt Bl . - dalle Hell tedesche; la ricetta prevede
b Colore ehlaro 6 EBC. ' continentali e oceanici. Tra i malti ok rdiutin ety ot £t A P malto Pils, Carapils e Monaco 2, men-
Aroma cerea ori, X X X . Nea disperdiie il canienitore nell'amblente 3 e s i i i )
- erbe e Spezie.- siRaincs troviamo Premium Pils, Carapils e Ca- St pshin i, i K s eSS tre i luppoli sono il tedesco Magnum e
o Gusto di miele e cereali, fiori ) ] . . TS T SITVALIAA B , LUPPOLO: SAAZ. = . . ;
T At ato 39 18U ed erbe. rahell, mentre i luppoli sono i tedeschi pammmS OSSRl amploLOnE ctino 8 EuC.. — il ceco Saaz. Una birra essenziale, as-
. I . )= o . o Y- . .o . .
= Temperatura Ei degustazione consigliata: 6-8°C. ) Magnum e Tettnanger, il ceco Saaz e TEL+38 65 206473 '_'!:""‘"“'“‘“"“-“'.‘ 2 N R ke MIELE: sai equilibrata. Profumi piacevolmente
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a ‘ - I . l;‘llazl;lﬁllllt:l; R occasioni. In bottiglia da 33 e 75 cl e @ s SO ASTANNALES mieloso. In bottiglia da 50 cl e fusto
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da 24 itri.
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el 2018, secondo il report pub-
blicato da AssoBirra, il comparto
della birra & riuscito a registrare un
+4,7% della produzione nazionale di birra,
con un incremento delle birre speciali del
1"5% negli ultimi 5
anni, unitamente
alla valorizzazione
dei territori e delle
loro peculiarita, tra
cui anche le ma-
terie prime locali.
Anche il consumo
€ aumentato, nella
misura del 3,2%,
raggiungendo |l
SUO massimo stori-
co. Ma e il settore
della birra artigianale che fa registrare un
vero e proprio boom. Oggi i birrifici sono
862, per una produzione di 504mila etto-
litri, in crescita del 4,3% sul 2017.

Due sono le motivazioni piti importan-
ti alla base di questo fenomeno. La prima
ricade nel mondo amatoriale, dove sostan-
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RIPARTIZIONE MERCATO ESTERO

zialmente si decide di spingere la produzione
casalinga verso il mercato Horeca. La seconda,
invece, risiede nell'esigenza di dare vita ad un
progetto ben definito, con obiettivi e traguardi
da raggiungere, dove I'aspetto imprenditoriale
emerge in modo signi-
ficativo. E proprio da
quest'ultimo  contesto
che trae ispirazione |l
Birrificio Otus di Seriate
(Bg).

La vera forza del Bir-
rificio Otus € stata pro-
prio quella di costituire
un birrificio artigianale,
legato alla produzione
di qualita, con un marca-
to spirito imprenditoriale
nella sua gestione. A partire dal nome - “Otus”
e il termine scientifico che definisce la famiglia
degli strigidi, gli uccelli rapaci notturni, che ri-
chiamano un carattere vigile, attento ma anche
saggio - si e voluto ispirare la produzione alle
effettive richieste di mercato grazie all'elabora-
zione di una perfetta strategia nel perseguire il

lavoro con grande attenzione e molta pazienza.
In pit, la maestria, che 'immagine del gufo sa-
piente richiama, € personificata nel lavoro pre-
Ciso e competente del birraio, Alessandro Reali.

Passione, ricerca, competenza tecnica: il bir-
rificio persegue costantemente la ricerca della
qualita, che significa ricerca e selezione minu-
ziosa delle materie prime, artigianalita sapiente
di tecniche antiche e una continua innovazione.
Lintenzione e di creare hirre diverse, con forte
personalita ma uguali a se stesse in modo da
guidare il consumatore verso una maggiore
consapevolezza della varieta sensoriale e gu-
stativa che il mondo della birra offre.

La ricerca della qualita di Otus & costante in
tutto il processo produttivo, a partire dalle ma-
terie prime e dall'uso dellacqua. La qualita au-
tentica nasce infatti dalle migliori materie prime
e dall'artigianalita, che significa tecniche antiche,
gesti misurati e un’infinita passione per la crea-
zione di prodotti unici, con ingredienti e proce-
dure naturali. Le birre sono cosi frutto del connu-
bio tra tradizione e innovazione, reinterpretando
in modo originale stili e tipologie di prodotto. La
continua ricerca di qualita e di prodotti differenti

non € solo una passione ma & anche un
punto fondamentale dell'azienda: oltre alla
ricetta, la birra deve arrivare al consumato-
re sempre al massimo della qualita e della
freschezza per poter offrire un prodotto co-
stante nel tempo.

A completamento di questo percorso,
dopo soli 40 mesi, il birrificio decide di dare
una pitl marcata identita al prodotto artigia-
nale attraverso un restyling del logo e, di
riflesso, a un’inedita linea grafica per ogni
singola birra, in modo da raccontare una
storia unica per ogni birra. La produzione
e caratterizzata da 7 birre ad alta fermen-
tazione e 3 a bassa fermentazione, tutte a
lavorazione in isobarica. | formati delle bot-
tiglie sono da 33 cl, 50 cl e 75 cl, secondo
la tipologia, oltre allinnovativo fusto con
sacca da 24 litri a perdere.(D) cod 61636

Birrificio Otus

via Rumi 7 - 24121 Seriate (Bg)
Tel 035 296473
www.birrificiootus.com
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